
 

Pressemitteilung  

Bierbichler erweitert Sortiment: „Bierbichler kann jetzt auch 

BIO“ – Kooperation mit EPOS Bio Partner stärkt Angebot für 

Gastronomie, Care, Gemeinschaftsverpflegung und Hotellerie 

Stephanskirchen, September 2026 – Bierbichler baut sein Leistungsportfolio 

konsequent weiter aus und wird zum BIO-Vollsortimenter. Möglich macht dies die neue 

Partnerschaft mit EPOS Bio Partner seit Mitte August, einem der führenden Bio-

Großhändler für Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung in Süddeutschland. 

Durch die Kooperation profitieren Kunden künftig von einem umfassenden Bio-

Sortiment, hoher Lieferfähigkeit und einer professionellen Bio-Kompetenz aus einer 

Hand. 

Die Nachfrage nach Bio-Produkten steigt seit Jahren kontinuierlich. Gleichzeitig stehen 

Gastronomie, Hotellerie, Care-Einrichtungen und Gemeinschaftsverpfleger vor der 

Herausforderung, hochwertige Bio-Produkte zuverlässig, wirtschaftlich und in der 

benötigten Sortimentsbreite zu bescha4en. Genau hier setzt die neue Zusammenarbeit 

an. 

Starker Partner für moderne Küchenkonzepte 

Mit über 25 Jahren Erfahrung im Bio-Foodservice verfügt EPOS Bio Partner über ein 

gewachsenes Netzwerk an Produzenten, Lieferanten und Logistikstandorten. Das 

Unternehmen bietet ein Vollsortiment mit mehr als 8.000 Bio-Artikeln aus den 

Bereichen Frische, Trockenprodukte, Tiefkühlkost, Obst und Gemüse, Getränke, 

Convenience sowie vielen weiteren Warengruppen. 

EPOS steht für zertifizierte Bio-Qualität, transparente Herkunft, regionale 

Wertschöpfung und persönliche Beratung. Sämtliche Produkte werden nach den 

Anforderungen der EU-Bio-Verordnung gehandelt und stammen teilweise zusätzlich von 

anerkannten Anbauverbänden und Qualitätsprogrammen wie dem Bayerischen Bio-

Siegel, Bioland, Demeter, Naturland oder Biokreis. 

Mehrwert für Gastronomie, Care und Gemeinschaftsverpflegung 

Durch die Kooperation erhalten Bierbichler-Kunden Zugang zu einem vollständigen Bio-

Sortiment für professionelle Küchen. Von Molkereiprodukten über Fleisch- und 

Wurstwaren, Tiefkühlprodukte, Hülsenfrüchte und Getreide bis hin zu veganen 

Spezialitäten, Getränken, Wein und Snacks in zertifizierter Bio-Qualität bietet das 

Sortiment alles, was moderne Küchen für eine zeitgemäße und für eine zeitgemäße Bio-

Verpflegung benötigen. 

Besonders für Gemeinschaftsverpfleger, Kliniken, Seniorenheime, Betriebsrestaurants 

und Bildungseinrichtungen erö4net dies neue Möglichkeiten, steigende Bio-Quoten 



 

umzusetzen und gleichzeitig höchste Anforderungen an Qualität und Verfügbarkeit zu 

erfüllen. 

Zuverlässige Lieferfähigkeit dank leistungsstarker Großhandelsstruktur 

Ein entscheidender Vorteil der Kooperation liegt in der professionellen Logistik von EPOS 

Bio Partner. Die ausgebaute Großhandelsstruktur, mehrere Standorte in 

Süddeutschland sowie ein enges Netzwerk an Produzenten sorgen für eine hohe 

Warenverfügbarkeit und eine zuverlässige Belieferung – auch bei saisonalen 

Schwankungen. 

Damit erhalten Kunden die Sicherheit, die sie für ihren täglichen Küchenbetrieb 

benötigen: planbare Lieferungen, konstante Qualität und ein Ansprechpartner für das 

gesamte Bio-Sortiment. 

„Mit EPOS Bio Partner haben wir einen starken Spezialisten an unserer Seite, der 

unser Sortiment gezielt ergänzt. Damit können wir unseren Kunden noch mehr 

Auswahl und Kompetenz im Bereich Bio bieten“, erklärt Michael Reiserer, 

Geschäftsführer von Bierbichler. 

 

 

 

 

Über Bierbichler 

Die Ferdinand Bierbichler GmbH & Co. KG mit Sitz in Stephanskirchen in Rosenheim 

zählt zu den führenden Lebensmittel-Vollsortimentern im süddeutschen Raum. 

Ursprünglich als Fischhandel gegründet, beliefert das Familienunternehmen heute 

Gastronomie, Hotellerie und Gemeinschaftsverpflegung mit über 8.500 Artikeln aus den 

Bereichen Tiefkühlware, Frischware, Trockensortiment, Getränke und Non-Food. Über 

160 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter sorgen an fünf Liefertagen pro Woche für eine 

zuverlässige Versorgung, von Garmisch-Partenkirchen und München über den 

Chiemgau und Landshut bis nach Salzburg und Tirol. 

Neben bewährten Marken setzt Bierbichler gezielt auf regionale Qualität und starke 

Partnerschaften. Als Mitglied im Service-Bund profitieren Kunden von den Vorteilen 

eines leistungsstarken Netzwerks. 
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